
Glaces artisanales

Formules
Entrée + Plat + Dessert : 27 euros 

Entrée + Plat ou Plat + Dessert : 22 euros 
Plat : 18 euros 

Brasserie méditerranéenne

Entrées 7 euros 
Tartare de thon et feta (menthe et citron), coulis de pastèque au Noilly Prat

Œuf 64 °c et sa crème de chorizo, tuile de pain au paprika fumé
Carpaccio de bœuf, roquette et parmesan

Cassolette de fruit de mer au beurre de Montpellier
Cheesecake au saumon gravelax et petit pois

Plats 18 euros
Burger (steak d’Aubrac, mozzarella, oignons confits et tomates)

Filet de bar en croute d’aïoli, tian de légumes
½ magret rôtie sauce poivre vert du Kerala, confit de poireaux, pommes de 

terre à l’ail et quelques champignons
Parmigianna (mozzarelle et scamorza fumée)

Rib’s de porc caramélisé, polenta snackée et légumes grillés

Desserts 6 euros 

Assiette de fromages

Tarte au prunes façon tatin
La figue en cru et cuit, éclat de granola , glace figue
Duo crémeux chocolat, café sur un biscuit spéculoos

Café des Cabanes (supplément 5€)
Glaces artisanales

(Chocolat, Vanille, Café, Pêche de vigne, Citron vert, Caramel au sel de Camargue, Romarin, Fougasse 
d’Aigues Mortes, Mangue, Fraise)

Supplément 5 euros
Assiette de frites

brasserielescabanes@gmail.com
04 34 48 12 27

Prix nets
Service comprisLa carte des allergènes est disponible à l’accueil du restaurant

Salade du Moment 18 euros

Pour les petits
Burger ou Nuggets ou Fish & Chips + un sundae +un sirop 12€ 


